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· Ruedas giratorias para su fácil
desplazamiento.

· Cinta de recogida abatible con el fin de
reducir el espacio una vez que el trabajo
ha concluido.

· Rejilla protección rodillos, con paro
automático.

· Máquina de doble recorrido, adaptandose
perfectamente a cualquier tipo de masa y
sistema de trabajo, bien para pequeños
obradores y trabajo manual, o para el tren
de laboreo, por lo que lleva incorporado,
de serie, un centrador plano con rodillo
prelaminador para facilitar la entrada de
los rodillos, por mediación de un sistema
de fácil manejo.

· Ideal para baguette de 400-450 mm.

· Rolling wheels for easy movement.
· Abatible belt for reducing the size when

the machine is not working.
· Grill-safety cover for the rollers with

automatic stop.
· Machine with double-course, adapted

perfectly to any type of dough and
working-system, as well as little Bakeries
and manual-working, or complete
automatic line (divider+Proover+moulder).
It has incorporated center-plane with
pre-roller-mill to get easier the entrance
of the dough to the rollers, through a  very
simple handling.

· Ideal for baguette 400-450 mm.

DIMENSIONES / DIMENSIONS mm.

Largo Total / Lenght 2.290

Ancho Total / Width 880

Alto Total / Height 1.210

Altura cinta entrada / Entrance belt height 1.100

Altura cinta salida / Exit belt heigth 810

Ancho cinta salida / Width belt 600

Potencia / Power - 0.75 Kw

Voltaje / Voltage - 230 / 400 V.

Frecuencia / Frequency - 50 / 60 Hz.

Peso / Weight - 350 Kg.

FORMADORA DE BARRAS FB600 BREAD MOULDER FB600
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· Ruedas giratorias para su fácil

desplazamiento.
· Rejilla protección rodillos, con paro

automático.
· Está dotada de una tolva centradora, para

el centrado de las piezas con un peso
mínimo deseado.

· El sistema de enrollamiento de la pieza
hace que se pueda trabajar con un peso
bastante bajo. Siendo una máquina de
tamaño mediano, trabaja a un alto nivel.

· Ideal para baguette de 400-450 mm.

· Rolling wheels for easy movement.
· Grill-safety cover for the rollers with

automatic stop.
· The machine is provided with a

center-hopper, for centring the pieces on
the entrance to the mill-rollers.

· The rolling-system of the pieces makes
working with very low weights. Being a
medium size machine, works in a high level.

· Ideal for baguette 400-450 mm.

Potencia / Power - 0.75 Kw

Voltaje / Voltage - 230 / 400 V.

Frecuencia / Frequency - 50 / 60 Hz.

Peso / Weight - 250 Kg.

DIMENSIONES / DIMENSIONS mm.

Largo Total / Lenght 1.100

Ancho Total / Width 880

Alto Total / Height 1.170

Ancho cinta entrada / Entrance belt height 600

Altura tolva entrada / Entrance hopper height 1.200

Altura salida / Exit height 820

FORMADORA DE BARRAS FP600 BREAD MOULDER FP600
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DIMENSIONES / DIMENSIONS mm.

Largo total / Lenght 1.000

Ancho total / Width 690

Alto total / Height 690

Peso / Weight 230 KG.

Detector de seguridad tolva / Safety detector hopper

Potencia / Power - 1.1 Kw

Voltaje / Voltage - 230 / 400 V.

Frecuencia / Frequency - 50 / 60 Hz.
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· Este modelo de formadora está preparado

para trabajar con todo tipo de masas y con
un rango de pesos desde 40 gr. a 1300 gr.

· La masa entra a través de la tolva, es
enrollada entre dos cintas y sale por la
mesa de salida colocada en el frontal de la
máquina.

· Muy fácil de manejar y limpiar. Grosor y
longitud regulable.

· Ideal para baguette de 600 mm.

· This model of moulder is ready for working
with all types of dough and in a range of
weight from 40 gr. to 1300 gr.

· The dough get in through the hopper and
is rolled between two belts and get out on
the exit table located in the down side of
the moulder.

· Very easy handly, and cleaning. You can
regulate the thickness and the lenght of
the baguette.

· Ideal for baguette 600 mm.

FORMADORA DE BARRAS FV700 BREAD MOULDER FV700
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Potencia / Power - 0.37 Kw

Voltaje / Voltage - 220/380V

Frecuencia / Frequency - 50/60Hz

Peso / Weight - 380 kg. 838 lb

DIMENSIONES / MEASURES

Largo Total / Lenght 1700 mm  / 67 In

Ancho Total / Width 900 mm  / 35.45 In

Altura cinta salida / Exit belt height 900 mm    / 35.45 In

· Formadora de pan de molde de 4 rodillos.
· Máquina compacta.
· Adaptable a cualquier tipo de masa.
· Ideal tanto para trabajo manual en obrador

como incorpora en el tren de laboreo.
· Ruedas giratorias.

· Tin bread moulder with 4 rollers.
· Compact machine.
· Perfectly adapted to any type of dough.
· Both for Little bakeries and manual

working or complete automatic line.
· Rolling wheels

FORMADORA PAN DE MOLDE FMD440 TIN BREAD MOULDER FMD440

CARACTERÍSTICAS 



· Formadora de pan de molde diseñada para
trabajar tanto en línea como
independiente.

· Compuesta de centradores para la entrada
de las piezas, con 3 conjuntos de rodillos
laminadores con tratamiento de cromo
duro o teflón, regulables en apertura y
cierre individual.

· Cada uno de los rodillos está equipado con
cuchillas rascadoras.

· Malla de acero inox regulable en altura,
doble plancha para un formato progresivo
evitando el estrés de las masa.

· La máquina está equipada con un sistema
de bloqueo eléctrico en la apertura de
puertas para evitar accidentes.

· This moulder has been designed for  Tin
Bread production. It can work
independently.

· Composed by  centered pieces entrace
whith 3 laminating rolling sets treated
whit hard chromium or teflón, they can be
regulated individually in opening and
closing.

· Each roller has scraper blades.
· Stainless steel mesh mail that  can be

regulated in height,in order to get a
progressive  moulding that avoids the
dough stress.

· When the doors are opened the machine
gets automatically blocked inorder  to
avoid any damage.

FORMADORA PAN DE MOLDE 6 RODILLOS TIN BREAD MOULDER 6 ROLLERS
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930

1600

3670

POTENCIA / POWER 2.2 KW

VOLTAJE / VOLTAGE 220/380 TRIFÁSICA / THREE-PHASE

FRECUENCIA / FREQUENCY 50/60 HZ

Datos Técnicos | Technical Data
DIMENSIONES  |  MEASURES

ALTURA / HEIGHT 1800 MM

ANCHO / WIDTH 930 MM

LONGITUD / LENGHT 3670 MM

PESO / WEIGHT 680 KG



· Es la heñidora que mejor bolea del
mercado.

· Hiñe porciones de masa de porcentajes
que van del 50 al 70% de agua.

· Dimensiones reducidas.
· No pellizca las masas, no precisa harina

gracias a su sistema de aire.
· Hiñe piezas desde 30 hasta 2000 gr.
· Se fabrica en varios modelos según el

heñido que se quiera dar a la pieza y en
distintas versiones según el acabado que
se prefiera para la máquina.

· It is the most perfect rounder machine of
the market.

· It kneads portions of dough with water
percentages ranging from the 50 to
70%.

· Reduced dimensions.
· It does not pinch the dough, it does not

require flour thanks to its air system.
· It rounds pieces from 40 to 2000 gr.
· It is manufactured in several models

according to the requested pieces and in
different versions depending on the
desired finishing for the machine.
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MODELO C

DISTRIBUIDOR

MODELO A

BOLEADORA ESPIRAL TUBULAR SPIRAL ROUNDER
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EXCELENTE RESULTADO 
MUY UNIFORME

RESULT VERY UNIFORM

PAN REDONDO GRANDE 



· Máquina apta para masas entre 65 y 90
litros de agua por cada 100kg de harina.

· Variador de velocidad, que permite ajustar
la velocidad relativa entre bandas para
obtener el grado de boleado deseado.

· Apta para piezas de 70g hasta 2200g.
· Angulo entre las dos bandas regulable para

ajustar el tamaño de las piezas a bolear.
· Bandeja de recogida de harina.
· Altura regulable.
· Ruedas giratorias para desplazarla con

facilidad.

· Machine suitable for bread doughs
between 65 and 90 liters of water per
100kg of flour.

· Speed variator, which allows to adjust the
relative speed between bands to obtain
the desired degree of rounded.

· Suitable for pieces from 70g to 2200g.
· Angle between the two adjustable bands to

adjust the size of the pieces to be
rounded.

· Flour falling tray.
· Adjustable height.
· Rotating wheels to move easily.

BOLEADORA DE BANDAS V BELT BAND ROUNDER 
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POTENCIA / POWER 1.1 KW.
PESO / WEIGHT 250 KG.
VOLTAJE / VOLTAGE 1X220V

Datos Técnicos | Technical Data
MOD. DIMENSIONES POTENCIA PESO

DIMENSIONS POWER WEIGHT

A (mm) B (mm) LH (mm) UH (mm) 

BB14 1400 500 780-1000 880-1110 1.1 kw 250

BB19 1900 500 780-1000 880-1110 1.1 kw 280

BB30 3000 500 780-1000 880-1110 1.1 kw 350



GENERAL FEATURES
Our automatic horizontal slicer is designed for 
medium and large scaled cake, hamburger and 
hot-dog producers .

• The cake can be cut in 2 or 3 slices.
• The thickness of the slices can be adjusted manually.
• Upper pressing band can be adjusted manually.
• The cutting speed of the top and bottom bands can be

adjusted.
• All surfaces which are contact with the food are made of

food stuf friendly materials.
• It works quite silently.

Dimensions (AxBxC) Weight Width of the Band Maximum Slicing Height  Height of the Working Bench Electrical Power Motor Power

680 x 1800 x 1160 mm 150 kg 390 mm 90 mm 930 mm 3Ph /380 V / 50 Hz 0,75 Kw

AUTOMATIC HORIZONTAL SLICER HAMBURGUER for HOT-DOG CAKE
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