
· Divide masa de pan (con harina de trigo,
agua, sal y levadura, para masas con otros
ingredientes consultar primero).

· No castiga la masa.
· La maquina puede dividir masa, con un

contenido  de agua, entre el  50% y el
80%.

· Programación de número de piezas
automático.

· Sistema de engrase con consumo mínimo.
 (aproximadamente 1 litro por cada 10 

horas de trabajo).
· Error máximo de pesaje 2% (masa fresca

sin fermentar).
· Cernedor de harina mecanico.
· Cubiertas de acero inoxidable.

EQUIPAMIENTO OPCIONAL

· Tolva de 80, 100, 150, 200L. de capaci
dad.

· Mando a distancia.
· Regulacion de peso motorizado.
· Cinta transportadora con motor independi

ente.( posibilidad de doblar el peso
máximo).

· Cernedor eléctrico.

· Divides bread dough (with wheat flour,
water, salt and yeast, for doughs with
other ingredients ask us first).

· This  systems offers a good weighing
accuracy. Gentle dough treatment.

· The machine can divide dough with a
water content, between 50% and 80%.

· Programmable number of dough pieces.
· Greasing system with minimum consump

tion.
(approximately 1 liter for every 10 working
hours).

· Maximum weighing error 2% (unfermented
fresh dough).

· Mechanic sprinkler.
· Stainless steel covers.

OPTIONAL  EQUIPMENT

· Hopper of 80, 100, 150, 200 L  capacity.
· Remote control.
· Weight regulation motor  actioned.
· Conveyor belt with independent motor:

possibility of doubling the maximum
weight.

· Flour sifter with motor.

CARACTERÍSTICAS 

CHARACTERISTICS

DIMENSIONES / DIMENSIONS MM. MODELO / MODEL PESO / WEIGHT

Largo Total / Lenght 1.750 Piston 40 10/100 Gr.

Ancho Total / Width 650 Piston 60 20/200 Gr.

Piston 80 30/300 Gr.

  Piston 90 40/400 Gr.

Piston 110 60/600 Gr.

 Piston 120 100/1000 Gr. 

 Piston 135 140/1300 Gr.

 Piston 150 200/1800 Gr.

Piston 160 400/2000 Gr.

Datos Técnicos  |  Technical Data

Productividad / Productivity - 1.080 Min. / 2.400 Max. Piezas Hora / Pieces Hour

Velocidad Adecuada / Appropriate speed / 1.800 Piezas Hora / Pieces Hour

Potencia / Power - 1.5 Kw.

Voltaje / Voltage - 230 / 400 V.

Frecuencia / Frequency - 50 / 60 Hz.

Peso / Weight - 550 Kg.

DIVISORA AUTOMÁTICA AUTOMATIC DIVIDER

Alto Total Height With Hopper

 Tolv50 1.450 

 Tolv100 1.500

 Tolv150 1.520

 Tolv200 1.520 



Alto Total Height With Hopper

 Tolv50 1.450 

 Tolv100 1.500

 Tolv150 1.520

 Tolv200 1.520 

· Divide masa de pan (con harina de trigo,
agua, sal y levadura, para masas con
otros ingredientes consultar primero).

· No castiga la masa.
· La maquina puede dividir masa, con un

contenido  de agua, entre el  50% y el
65%.

· Programación de número de piezas
automático.

· Sistema de engrase con consumo
mínimo.

 (aproximadamente 1 litro por cada 10 
horas de trabajo).

· Error máximo de pesaje 2% (masa fresca
sin fermentar).

· Cubiertas de acero inoxidable.

EQUIPAMIENTO OPCIONAL

· Tolva de 80, 100, 150, 200L. de
capacidad.

· Mando a distancia.
· Regulacion de peso motorizado.
· Cinta transportadora con motor indepen-

diente.( posibilidad de doblar el peso
máximo).

· Cernedor eléctrico.

· Divides bread dough (with wheat flour,

water, salt and yeast, for doughs with

other ingredients ask us first).

· This  systems offers a good weighing

accuracy. Gentle dough treatment.

· The machine can divide dough with a

water content, between 50% and 65%.

· Programmable number of dough pieces.

· Greasing system with minimum

consumption.

(approximately 1 liter for every 10

working hours).

· Maximum weighing error 2% (unfermen-

ted fresh dough).

· Stainless steel covers.

OPTIONAL  EQUIPMENT

· Hopper of 80, 100, 150, 200 L

capacity.

· Remote control.

· Weight regulation motor  actioned.

· Conveyor belt with independent motor:

possibility of doubling the maximum

weight.

· Flour sifter with motor.

CARACTERÍSTICAS 

CHARACTERISTICS

DIVISORA AUTOMÁTICA 
HEÑIDORA

AUTOMATIC DIVIDER 
WITH ROUNDING SYSTEM

DIMENSIONES / DIMENSIONS MM. MODELO / MODEL PESO / WEIGHT

Largo Total / Lenght 1.850 Piston 40 10/100 Gr.

Ancho Total / Width 800 Piston 60 20/200 Gr.

Piston 80 30/300 Gr.

 Piston 90 40/400 Gr.

Piston 110 60/600 Gr.

 Piston 120 100/1000 Gr. 

 Piston 135 140/1300 Gr.

 Piston 150 200/1800 Gr.

Piston 160 400/2000 Gr.

Datos Técnicos  |  Technical Data

Productividad / Productivity - 1.080 Min. / 2.400 Max. Piezas Hora / Pieces Hour

Velocidad Adecuada / Appropriate speed / 1.800 Piezas Hora / Pieces Hour

Potencia / Power - 1.5 Kw.

Voltaje / Voltage - 230 / 400 V.

Frecuencia / Frequency - 50 / 60 Hz.

Peso / Weight - 630 Kg.



Datos Técnicos  |  Technical Data
DIMENSIONES / DIMENSIONS MM. MODELO / MODEL PESO / WEIGHT

Largo Total / Lenght 1.850 Piston 40 10/100 Gr.

Ancho Total / Width 800 Piston 60 20/200 Gr.

Piston 80 30/300 Gr.

 Piston 90 40/400 Gr.

 

Productividad / Productivity - 2.160 Min. / 4.800 Max. Piezas Hora / Pieces Hour

Potencia / Power - 1.5 Kw.

Voltaje / Voltage - 230 / 400 V.

Frecuencia / Frequency - 50 / 60 Hz.

Peso / Weight - 650 Kg.

Alto Total Height With Hopper

 Tolv50 1.450 

 Tolv100 1.500

 Tolv150 1.520

 Tolv200 1.520 

DIVISORA AUTOMÁTICA 
HEÑIDORA 2/3/4 PISTONES 

2/3/4 PISTONS AUTOMATIC DIVIDER 
WITH ROUNDING SYSTEM

· Divides bread dough (with wheat flour,
water, salt and yeast, for doughs with
other ingredients ask us first).

· This  systems offers a good weighing
accuracy. Gentle dough treatment.

· The machine can divide dough with a
water content, between 50% and 80%.

· Programmable number of dough pieces.
· Greasing system with minimum

consumption.
(approximately 1 liter for every 10
working hours).

· Maximum weighing error 2% (unfermen-
ted fresh dough).

· Mechanic sprinkler.
· Stainless steel covers.

OPTIONAL  EQUIPMENT

· Hopper of 80, 100, 150, 200 L
capacity.

· Remote control.
· Weight regulation motor  actioned.
· Conveyor belt with independent motor:

possibility of doubling the maximum
weight.

· Flour sifter with motor.

CHARACTERISTICS

· Divide masa de pan (con harina de trigo,
agua, sal y levadura, para masas con otros
ingredientes consultar primero).

· No castiga la masa.
· La maquina puede dividir masa, con un

contenido  de agua, entre el  50% y 65%.
· Programación de número de piezas

automático.
· Sistema de engrase con consumo mínimo.
(aproximadamente 1 litro por cada 10
horas de trabajo).

· Error máximo de pesaje 2% (masa fresca
sin fermentar).

· Cernedor de harina mecanico.
· Cubiertas de acero inoxidable.

EQUIPAMIENTO OPCIONAL

· Tolva de 80, 100, 150, 200L. de
capacidad.

· Mando a distancia.
· Regulacion de peso motorizado.
· Cinta transportadora con motor independi-

ente.( posibilidad de doblar el peso
máximo).

· Cernedor eléctrico.

CARACTERÍSTICAS 



CARACTERÍSTICAS 

CHARACTERISTICS

DIVISORA HEÑIDORA 4 PISTONES DIVIDER 4 PISTONS 

Dimensiones / Dimensions (Tolva / Hopper 100Kg) 3000 x 1370 x 1665mm         

Productividad maxima / Max. Productivity 

Productividad minima / Min. Productivity 

Potencia / Power 

Voltaje / Voltage 

Frecuencia / Frequency 

Peso / Weight 

 piezas hora / Pieces Hour

2 Kw

230-400V 3 ph + neutro

50/60 hz

850 Kg

 

 

Datos Técnicos  |  Technical Data
· Sistema de división  de  4 pistones.

· Rango de peso 25 gr  a  200 gr

· Mesa de salida larga para un mejor boleado.

· Deposito aceite en inoxidable.

· Acabado en acero inoxidable.

· Lubricación independiente de los pistones.

· Tejas móviles para su limpieza.

· Regulación de las tejas.

· System división 4 pistons.

· Regulation of the weight 25 gr – 200 gr

· Long rounding table for better balling.

· Oil tank in stainless steel.

· Finished in stainless steel.

· Independent lubrication of the pistons.

· Mobile tiles for cleaning.

· Regulation of the tiles.

Alto Total Height With Hopper

Tolv50 1.600

Tolv100 1.665

Tolv150 1.685

Tolv200 1.685

DIVISORA HEÑIDORA 4 PISTONES DIVIDER 4 PISTONS 


